
Bestellen doe je zo:

@delhaizemerelbeke

@delhaizemerelbeke

Deel je gerecht en tag ons!

Gelieve uw bestelling KERST te plaatsen
VOOR ZATERDAG 20 DECEMBER 19U

Gelieve uw bestelling OUDEJAAR te plaatsen
VOOR ZATERDAG 27 DECEMBER 19U

Luxe gourmet schotel € 26,98 / kg
Luxe fondue schotel € 26,98 / kg 
Luxe steengrill € 26,98 / kg
Luxe teppanyaki € 29,98 / kg
Vis teppanyaki € 42,98 / kg

Italiaanse tapasschotel € 12,98 / p.p.
Breughelschotel € 14,98 / p.p.
Deluxe tapasschotel € 16,98 / p.p.
Charcuterieschotel € 19,98 / p.p.
Italiaanse vleesschotel € 21,98 / p.p.

Land- en zeeschotel € 25,98 / p.p.
Visschotel € 29,98 / p.p.
Plat fruits de mer € 39,98 / p.p.

Luxe racletteschotel € 17,98 / p.p.
Luxe kaasplank € 17,98 / p.p.
Your foodexpert kaasschotel € 19,98 / p.p.

Wraps € 1,15 / st
Belegde mini sandwiches € 1,60 / st
Belegde mini luxe broodjes € 2,50 / st

Dessertschotel € 8,50 / p.p.
Dessert kaasschotel € 10,50 / p.p.

Groentenbuff et € 5,50 / p.p.
Groentenbowl € 11,98 / kg
Assortiment koude sauzen  € 11,98 / kg
Koude aardappelsalade € 12,98 / kg

Authentiek

Veelzijdig 

Passie voor voeding.

Inspirerend

woensdag
24 december
08.00 - 17.00 u

donderdag
25 december

GESLOTEN

woensdag
31 december
08.00 - 17.00 u

donderdag
01 januari
GESLOTEN

O P E N I N G S U R E N  E I N D E J A A R  2 0 2 5
Schotels voor 6 personen

Apero
plank

Deluxe
kaas- en
charcuterieschotel

Gaversesteenweg 2  |  9820 Merelbeke  |  tel. 09 210 85 20  |  info@delhaizemerelbeke.be  |  www.delhaizemerelbeke.be

SCHOTELS
HUISBEREIDE

vrijdag en zaterdag

12 en 13 december

Onze afdelingen maken voor jou een verzorgde feestschotel.
Geniet samen met je gasten mee aan tafel!

W E E K E N D
DEGUSTATIE
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op zondag
GESLOTEN

woensdag
24 december
08.00 - 17.00 u

donderdag
25 december

GESLOTEN

woensdag
31 december
08.00 - 17.00 u

donderdag
01 januari
GESLOTEN

O P E N I N G S U R E N  E I N D E J A A R  2 0 2 5

op zondag
GESLOTEN

B E S T E L  O O K  V I A  O N Z E

d e l h a i z e m e r e l b e k e . b e

W E B S H O P

G ZETTE
EINDEJAARS

G ZETTE
EINDEJAARS

EINDEJAARS

2025-2026

€ 5998
/ 6 p.

€ 9998
/ 6 p.

telefonisch

09 210 85 20
via de webshop

www.delhaizemerelbeke.be
aan de afdelingen

in de winkel

2025-2026

Geniet samen van
een feestelijk eindejaar
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Bezoek onze webshop, ontdek ons mooi 
assortiment taarten en zoveel meer!



Royal Belgian Caviar
10g / 30g / 50g / 125g

• Osietra
• Beluga
• Platinum

Sint-jacobsnootjes in de schelp

Kervelsoep met een crème van boursin

Stoofpotje van ree met jonge worteltjes en broccolini 
en pomme duchesse

Chocomousse met frambozencoulis

Halve bereide warme kreeft

Pompoensoep met geroosterde pompoenpitten

Fazant fi ne champagne met gekarameliseerd witloof, 
een appel met veenbessen en gratin dauphinois

Pavlova met rood fruit

Duo van kaas- en garnaalkroket by ‘Huyze De Baere’

Witloofsoep met snippers van rauwe ham

Opgevulde kalkoenroulade met boschampignonsaus, 
wintergroenten en kroketten

Rijstpap met bruine suiker en een gouden lepeltje

Gelieve uw bestelling KERST te plaatsen

VOOR ZATERDAG 20 DECEMBER 19U

Gelieve uw bestelling OUDEJAAR te plaatsen

VOOR ZATERDAG 27 DECEMBER 19U

Huisbereide gevogeltevulling € 11,98 / kg 

Kalkoen  met huisbereide vulling € 18,98 / kg

Opgevulde kalkoenroulade
met huisbereide vulling  € 19,98 / kg

Verse Kalkoen  dagprijs

Vitello tonnato

Garnalencocktail

 Mousse van Breydelham

Tartaar van zalm

Gerookte eendeborst

Scampi in de Thaïse curry

Gebrande zalm met
edamame bonen

Tartaar van rund 
Dierendonck

Terrine van foie gras

Opgevulde kalkoenroulade met boschampignonroomsaus € 21,98 / kg

Stoofpotje van hinde met boschampignons € 25,18 / kg

Stoofpotje van everzwijn met Chimay € 25,18 / kg

Hertekalffi  let met grand veneur saus € 25,98 / kg

Eendeborst met tijm en honing € 29,98 / kg

Vol-au-vent van parelhoen met boschampignons en kalfszwezeriken € 29,98 / kg

Hindefi let met portosaus  € 31,48 / kg

Fazant Fine Champagne  € 35,95 / kg

Fazantenfi let met gekarameliseerde appeltjes in Calvadossaus € 37,78 / kg

1/2 Gekookte kreeft (±300 g) dagprijs

1/2 Kreeft Belle-Vue (±300 g) dagprijs

1/2 Bereide kreeft
op wijze van de chef (±300 g) dagprijs

Levende kreeft  dagprijs

Suggestie
Zwarte linguini met kreeft 29,98 / kg

Menuformules kunnen niet gewijzigd worden en zijn verkrijgbaar vanaf 2 personen. Menu’s enkel verkrijgbaar van 20/12/2025 tot 03/01/2026. OESTERS
ONZE HEERLIJKE SELECTIEMENU’S

EINDEJAAR

KLASSIEK
MENU

SUGGESTIE
MENU

KREEFT
EEN KLASSIEKER

BEENHOUWERIJ
EINDEJAARSKLASSIEKERS

SUSHI
DAGELIJKS VERS!

KAVIAAR

• Holle Zeeuwse oesters n.3
• Platte Zeeuws oesters
• Fine De Normandie n.3
• Ierse Royal oesters n.3
• Charente Maritime n.3
• Holle apero oesters n.4
• Fines Claires ”Oleronnaise” M3*
• Gillardeau Oester M3*
• Speciale de Normandie
• Découverte pleine mer/stvaast/

isigny/utah*

Suggestie

Gegratineerde oesters

MENU

✦

✦

✦

✦

✦

✦

✦

✦

✦

€ 1200
/ p. 3 x 2 st.

€ 4000
/ p.p.

€ 4500
/ p.p.

€ 5500
/ p.p.

€ 1800
/ p. 3 x 2 st.

€ 1500
/ p. 3 x 2 st.

2025-2026

Geniet samen van
een feestelijk eindejaar
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